
Tortillitas de calabacin 

 

   

4-6 20’ 25’ 

 

 

Preparación 

Pelar y cortar las patatas y las cebollas para 

hacer tortilla, echar sal y freir 

Lavar y cortar los calabacines igual que las 

patatas 

Freir los tres ingredientes juntos 

Los calabacines no se pelan para que se vea 

el verde de la piel  

Cascar los huevos, añadirle la fritura y 

rectificar de sal 

Hacer las tortillitas 

 

 

  

 Presentación 

Preparar un tomate 

concassé (sin piel y sin 

pepitas), colocar un poco 

encima de cada tortillita 

 

 

 

Ingredientes 

2  cebollas 

2 calabacines 

½ kg patatas de freir 

8 huevos 

½ dl aceite 

 Sal 

 

  

 


